-h am Messestand der Brau Union macht Osterreichs Wirte
. Das sogenannte EMotions-Paket wird auch auf der Messe
It: In diesem Paket finden Gastronomen umfangreiche Unter-
um wahrend der TV-Ubertragungen im Lokal ihre Géste zu
n. Vom abgestimmten Werbemittelpaket fur das Lokal bis
~hanktechnik fiir den gropen Ansturm und der kleinen, aber
Bballrunde. Z1 heift das Profi-Schanksystem, mit dem Sie
 bei groptem Fan-Ansturm kein Eigentor schiefen. Es stellt
cette vom Fass bis in den Zapfhahn sicher, vermindert die
ildung und garantiert somit perfekt gezapftes Bier. Ein einfa-
echnen Uber ein Touch-Display oder Uber eine Schnittstelle
 Kassensystem hietet optimale Kontrolle. Dank David wird
il — und die Wirte damit flexibel. Die optimale Schanklésung,
Ubertragungen profitabel zu nutzen, die Fans beim stim-

X

|

=

Leben

Als Vorboten des Sommers prasentiert Voslauer die
neuen Rezepturen von Voslauer Balance. Angepasst
an die Wiinsche der Osterreicherinnen, wurden die
verschiedenen Sorten von Vdéslauer Balance neu
positioniert und enthalten keinen kiinstlichen
Siipstoff. ,Die Geschmécker haben sich gedndert,
das Gesundheitshewusstsein steigt. Themen wie
Natdrlichkeit und Ursprung riicken immer mehr
ins Zentrum”, fasst Birgit Aichinger, Leitung des
Gastronomieverkaufs bei Véslauer, aktuelle
Marktforschungsergebnisse zusammen. In der
Gastronomie sind ab April die drei erfolgreichen
Sorten Ananas-Grapefruit, Erdbeere-Pfeffer und
Johannisbeere-Himbeere in der 0,33-Liter-Glas-
flasche mit den neuen Rezepturen erhdltlich.
Auch die Voslauer Biolimo mit rein biologischen
Zutaten entspricht dem steigenden Gesundheits-
bewusstsein der Gaste. Seit September letzten
Jahres findet sich das kalorienarme Erfri-
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rBalance  schungsgetrank in der 0,33-Liter-Glasflasche
nstlichen auf den Getrénkekarten osterreichischer Gastro-
stoff nomiebetriebe und bringt Genuss in den drei

Sorten Orange, Zitrone und Himbeere. ,Natir-
't es weiter mit der ,,Gut fiir mich“-Kooperation von Rauch
auer: Speziell fir die EM 2008 engagieren sich beide Markt-
ir den Mehrwert bei den Gastronomen. Der Folder ,Gut fir
cht Sie fit fir den Anpfiffl” zeigt Osterreichs Gastronomie
s[le Chancen auf, um die EM optimal nutzen zu kénnen. Das
- und Rauch-Team ,,Die Guten" unterstitzt die Gastronomen
ebots- und Umsatztipps und leistet Aufklarungsarbeit bei
fenen Fragen wie z.B. Sponsoringregeln oder die Gastrono-
ublic-Viewing-Bereich. Halle B, Stand B1006.

mungsvollen Strapen-
fest zu bewirten oder
aus Fupballrunden
Stammgaédste zu ma-
chen. Stellen Sie Ihren
Stammtischrunden
einfach einen David XD
mit einem 20-Liter-Fass zur Verfligung, selber zapfen macht Spap.
Als Kunde der Brau Union haben Sie die besten Karten am Markt.
Denn das Online-Angebot an Getranke- und Speisekarten wurde opti-
mal erweitert. Wahrend der EUROQ steht auch ein eigenes Kartenmotiv
fiir ihre besonderen Fupballangebote zur Verfligung.

Natiirlich ist die Brau Union wieder mit ihrer gesamten Produktvielfalt
auf der Messe vertreten = und zwar in Halle B, Stand BO720.

Micros Fidelio Austria ist die erste Kontaktadresse flir das neue oster-
reichische Inka-Handlernetz. Inka-Kassensysteme zahlen zu den euro-
paweit fliihrenden Restaurantlésungen in klein- und mittelstandischen
Unternehmen. Fiir den Vertrieb der bereits bestens etablierten Inka-
Kassensysteme werden regionale Vertriebspartner gesucht. Wer sich
also als etablierter POS-Handler die Inka-Kassensysteme in sein Ver-
triebskonzept integrieren will, auf den warten attraktive Konditionen,
fundierte Schulungen und gute Geschafte. Bei Interesse richten Sie
Ihre Anfragen an Claudia Unterweger unter cunterweger@micros.com
oder rufen Sie: +43/1/610 99-0. Wir freuen uns auf ein Gesprach mit
Ihnen. Am besten gleich auf der Messe in Halle B, Stand BO116.

Nur wer ausgezeichnete und gleichbleibend hohe Qualitat bietet, hat
in der Hotellerie Aussicht auf Erfolg. Um diesen Erfolg sicherzustellen,
hat das erfahrene Beraterteam von W&D Consulting in Zusammen-
arbeit mit renommierten Hoteliers ein weltweit einzigartiges Produkt
entwickelt, das zum ersten Mal auf der Gast in Wien vorgestellt wird.
Unter dem Motto ,,Best Practice for you" bietet Hotel Quality Manage-
ment von W&D Consulting ein komplettes virtuelles Handbuch, das alle
Instrumente zur Qualitdtssicherung und -verbesserung beinhaltet. In
den zehn Kapiteln, die sich mit allen Bereichen eines Hotels — von
Housekeeping bis Kiiche, Organisation bis Wellness — beschaftigt,
werden den Hoteliers aus der Praxis flr die Praxis Tipps und Tricks,
Dos and Don‘ts anhand von visualisierten Checklisten, Lern-DVDs,
Handbiichern oder Trainingsbeispielen gegeben. Wenn Sie sich per-
sonlich von den Vorteilen des Produkts Gberzeugen wollen, besuchen
Sie Barbara Wietasch und Julius Dem auf der Gast in Wien in Halle B,
Stand BO809.

Fotos: Brau Union, Véslauer, C+C Pfeiffer, ISI



